
厚切りやわらか
ヒレカツ
ヒレを厚切りにカットした1枚肉でやわらかい食感

ケース入数 4個

調理方法 170～175℃の油で約5分揚げてください。

賞味期限 365日温度帯 冷凍規格 450g(15個入)

商品コード  782904276

厚切りやわらかヒレカツ・３０
使いやすい15 個入りの包装。
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〈ロイヤルシェフ〉
エビフライ冷凍　2L
10尾　トレー

商品コード  295026000

〈ロイヤルシェフ〉
黒毛和牛メンチカツ
冷凍　80g　40個

商品コード  295387000

〈ベルリーベ 〉角型食パン
冷凍 1斤（8枚切り）

商品コード  295400000

〈ベルリーベ 〉
グラハムバンズ 3個

商品コード  295264000

〈ベルリーベ 〉
ホットドッグロール 6本

商品コード  760663000

〈贅たくさん〉
4種の具材入り
みそ汁 10袋入り

商品コード  654901130

〈ロイヤルシェフ〉
マカロニサラダ
NEW 冷蔵 1kg

商品コード  275811000

〈ロイヤルシェフ〉
レストラン

ポテトサラダ 冷蔵 1kg

商品コード  640391000

〈ロイヤルシェフ〉
四角いロースカツ（三元豚）・

120　冷凍　24枚

商品コード  295357000

【作り方】
①ヒレカツをカリッと色よく揚げ、油きりしておく。
②小さめのフライパンに、合わせだし、玉ネギを広げて入れ中火に
かけ、煮立てばヒレカツを並べる。
③玉ネギがしんなりすればミツバをのせ、2個分の溶き卵を流し入
れて蓋をして蒸らし、半熟状態で火を止め、器に移す。
お好みで七味唐辛子や一味唐辛子、粉山椒をかけて下さい。
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BFー362 本体 明日香
商品コード  835707000

BFー362 嵌合蓋
商品コード  840096000

ご注意

●当カタログの掲載価格および仕様はメーカーの都合により予告なく変更する場合がございます。
●製品の色調等は撮影条件、印刷の関係で実際のものとは異なる場合もございます。
●当カタログの掲載内容を許可なく転載、複製することを禁じます。
●掲載事項、商品に関するご意見、ご質問等はお気軽にお問い合わせください。
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