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新製品

規格：20個　ケース入数：20個 ×10袋
賞味期限：180日　温度帯：冷凍
解凍方法：自然解凍で1～ 2時間

ミニマフィン ダブルベリー味
商品コード: 590033964商品コード: 590033963

規格：20個　ケース入数：20個×10袋
賞味期限：180日　温度帯：冷凍
解凍方法：自然解凍で1～ 2時間

ミニマフィン プレーン

素朴でやさしい、しっとり生地
のプレーン。飽きのこない、

上品な味わいに
仕上げました。

ミニマフィン

プレーン

ストロベリー＆ラズベリーの
2種類のベリーを使用。
ほんのり甘酸っぱい
華やかな味わいに
仕上げました。

ダブルベリー味

ミニマフィン

　　 と　　　　  で
ビュッフェやカフェシーン

を鮮やかに彩ります

ピンク色黄色

ビュッフェやデザートプレートに

ミニマフィン
プレーン＆ダブルベリー味

しっとり食感



・当カタログの掲載価格および仕様はメーカーの都合により予告なく変更する場合がございます。
・製品の色調等は撮影条件、印刷の関係で実際のものとは異なる場合がございます。
・当カタログの掲載内容を許可なく転載、複製することを禁じます。
・掲載事項、商品に関するご意見、ご質問等はお気軽にお問い合わせください。過去の新製品チラシは

こちらからご覧いただけます。 

新製品チラシ一覧ページ

ビュッフェ用スイーツ

ベルリーベ
カットケーキ 
ストロベリー
（とちおとめ苺
果汁使用）
49個

商品コード：295493000

ベルリーベ
カットケーキ 
チョコレート
（ベルギー産 
チョコレート
使用）49個

商品コード：295494000

贅たくさん わらび餅
きなこ 400g
商品コード：
295486000

抹茶 400g
商品コード：
295487000

ベルリーベ
プチシュー 40個
商品コード：590030528

チョコプチシュー 40個
商品コード：590030339

いちごプチシュー 40個
商品コード：590030529

ミニサイズだから、提供シーンが広がります
ビュッフェ以外にも、アフタヌーンティーやデザート盛り合わせ、
コース料理の締めデザートなど、さまざまシーンで活躍！

ビュッフェ用ミニパン

ベルリーベ
コラーゲンパン
ブリオッシュ風 ６個

商品コード：
295472000

ベルリーベ
米粉ロール　
４個

商品コード：
770002840

ベルリーベ
全粒粉ロール　
４個

商品コード：
770002839

ベルリーベ
テーブルロール　
４個

商品コード：
295207000

ベルリーベ
ミニ抹茶デニッシュ
（宇治抹茶使用）
6個

商品コード：
590026641

ベルリーベ
ミニフランス塩パン
（ロレーヌ産岩塩
使用）8個

商品コード：
590026640

ベルリーベ
ミニ
クロワッサン 
６個

商品コード：
295206000

ビュッフェにおすすめの商品

ベルリーベ
ミニショコラ
デニッシュ 
6個

商品コード：
295520000

ホテルラウンジ向け

ベルリーベ カヌレ
商品コード：
295508000

ベルリーベ
角型食パン 1斤 8 枚切
（ルヴァン種使用）
商品コード：
295495000

ベルリーベ
クランブルバナナブレッド
（くるみ入り）
商品コード：590030217

ベルリーベ
キャラメルプリンのシートケーキ１本

商品コード：590030530

お店のための
バナメイ生むきえび
80/120 IQF 1kg
商品コード：
287209000

ロイヤルシェフ
スモークサーモン
スライス
商品コード：
295333000

ベルリーベ
マスカルポーネ ホイップ 600ml
商品コード：295498000

＼アフタヌーンティーにぴったりの商品／

丸くかわいらしい
見た目と優しい甘
さのミニマフィン
で、華やかさをプ
ラス。
プレーンとダブル
ベリーの2つの
味で、味覚のアク
セントにも。

Afternoon tea

喫茶・カフェ向け

ベルリーベ 
ナッツ＆プレッツェル
25g×12袋

商品コード：
750704579

ロイヤルシェフ
アメリカン ホイップ
クリーム 低甘味

商品コード：
769008000

ベルリーベ
マスカルポーネ
ホイップ 600ml

商品コード：
295498000

グリーンフィールド
フルーツラズベリー 
500g

商品コード：
295043000

＼ミニマフィンのおすすめアレンジ／
プレーンは、プレッツェルやナッツ追加で食べ応えUP!

ダブルベリー味は、クリーム＆冷凍フルーツで果実感アップ！

小ぶりなミニマフィンを
ケーキのショーケース
やお皿に並べて提供す
るのもおすすめ。 
しっとり食感のマフィン
に、クリームをのせるこ
とで、ワンランク上のデ
ザートに。

Dessert plate


